Vorspeisen

Gebackene Champignons in Semmelpanade
mit Knoblauchmayonnaise und Brot

8,90

Rindercarpaccio auf frischem Ruccola
fein gewlirzt mit Steinsalz und buntem Pfeffer aus der Mihle
aromatisiert mit Basilikumol und Balsamico
dazu Parmesan und Brot

13,90

Ziegenkdise aus dem Ofen

mit Honig gebackener Ziegenweichkase im Pfannchen, garniert mit
Walnussen, getrockneten Feigen, ein paar Blattern Wildkrautersalat
und Kirschtomaten, dazu Ciabatta

10,90

Curry-Cocossuppe
duftend nach Obst und exotischen Gewtrzen und ein wenig Cocos

dazu ein Hahnchenfilet in der Holzklammer 7,90

Zuckerschoten-Spinatcremesuppe

mit leichter Knoblauchnote, wiirzig und vegetarisch

7,20



Salate und mebhr......

Als Vorspeise oder kleines Hauptgericht

Herzhafte Gewiirze Rotgarnelen in Olivenél gebraten
auf etwas Rucola mit Aoli, Grand Padano und Brot

15,90€

Wildkrdutersalat mit Ziegenkéise oder mit gebackenen
Champignons und Knoblauchmayonnaise

panierter Ziegenweichkdse mit Honig, Wildkrautersalat mit
Kirschtomaten, Steinsalz und bunter Pfeffer, Balsamico und
Basilikumol

Sour-Cream und Brot

15,50

Fitnessteller

knackige Salate umlegt mit reichlich frischem Obst und
Sauerrahmdressing

dazu herzhafte gegrillte Putenstreifen und Brot

17,90 vegetarisch 14,90



Hauptspeisen

Truthahn-Sahneschnitzel
mit einer lauwarmen RahmsoRe aus Schmand-Sauerrahm und
Krautern, obenauf gebratene Champignons,
dazu Kroketten und Salat

22,90 kleinere Portion 19,90

Tagliarini mit gebratenen Rotgarnelen

mariniert mit etwas Knoblauch, Curry und aromatischem
Zitronenpfeffer, etwas Sahne, Friihlingszwiebeln und Parmesan

20,50

Rumpsteak Haus-Hofmeister
Angus Rumpsteak gegrillt
frisch gegrillt mit Krauterbutter und Steakhauspommes

31,90

Rumpsteak Whiskey-Pfeffer
Angus Rumpsteak gegrillt
mit einer Whiskey-Pfefferrahmsol3e

dazu Kroketten

33,50



Schweizer Sahnelendchen
zartes Schweinfilet gegrillt mit frischen Champignons,
Sauce Hollandaise und Gouda tberbacken,
dazu Kroketten

20,90

Lammhiiftsteaks Provenzalisch

-sehr zart- mit provenzalischen Gewlirzen mariniert
auf einer provenzalischen RotweinsoRe angerichtet.
Rosmarinkartoffeln und Bohnengemiise

30,90

Wolfsbarschfilet in Butter gebraten
auf Bandnudeln mit einer Pernod-Safransof3e

und Ratatouille Gemiise

28,90



Unsere Sof3en sind Hausgemacht

Schweineschnitzel Jdger Art
mit einer Champignon- Rahmsole
dazu Pommes Frites und Salat

21,90 kleinere Portion 19,90

Schweineschnitzel Wiener Art -Schnitzel pur-
mit Pommes Frites und Salat

19,90 «kleinere Portion 17,90

Schnitzel Whiskey Pfeffer
mit einer Pfeffersofle dazu Pommes Frites und Salat

21,90 «kleiner Portion 19,90

Gemischter Salatteller
mit frischen Salaten der Saison
wahlweise mit Schmand oder Balsamico Dressing

5,90



Spezialitiiten des Hauses

Sommersalat

mit einem Sesamdressing und erfrischend gesduert mit einem Apfelessig aus
dem Barrique, Fetakdse mit etwas Knoblauch im Pfannchen gebacken

caramelisierter griiner Spargel und Kirschtomaten
gehobelter Parmesan und Laugengeback

18,50

Fiocchetti Gorgonzola
kleine Teigtaschen mit Gorgonzola gefiillt
karamellisierte Birnenwirfel, Cashewniisse und Mohn
frisch geriebener Parmesan und Rucola

16,90

Tortilla Aubergine-Wildkrduter
geflllt mit einer Auberginencreme und Hirtenkase,
knackigem Wildkrautersalat und Paprikastreifen.
dabei Schottisch - Zwiebel Chutney und Sour Creme

17,90

Sommerlicher Lachs
hausgebeizte Lachssteaks auf knackigen Salaten

mit einem Sesamdressing und erfrischend gesauert mit einem Apfelessig aus
dem Barrique

caramelisierter griiner Spargel und Kirschtomaten
gehobelter Parmesan und Laugengeback

26,50



